Аннотация РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ
	Управление ассортиментом, оценка качества и обеспечение сохранности товаров


название учебной дисциплины

 1. Область применения программы 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью программы подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС СПО 38.02.04 Коммерция (по отраслям), входящей в укрупненную группу специальностей 38.00.00 Экономика и управление.      

Рабочая программа учебной дисциплины может быть использована в дополнительном профессиональном образовании и в программах профессиональной подготовки обучающихся укрупненной группы специальностей  38.00.00 Экономика и управление.      
2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы

ПМ. 3 Управление ассортиментом, оценка качества и обеспечение сохранности товаров принадлежит к общепрофессиональному циклу и связан с учебными дисциплинами:
- Стандартизация, метрология и подтверждение соответствия
 - Экономика организации
 - Документационное обеспечение управления
 - Правовое обеспечение профессиональной деятельности
 -Бухгалтерский учет
- Современная цифровая техника
- Организация коммерческой деятельности

- Организация торговли

- Техническое оснащение торговых организаций и охрана труда
- Маркетинг.
3.
Цели и задачи дисциплины – требования к результатам освоения дисциплины

В результате освоения обязательной  части модуля обучающийся должен уметь:

· применять методы товароведения; 

· формировать и анализировать торговый (или промышленный) ассортимент; 

· оценивать качество товаров и устанавливать их градации качества;

· рассчитывать товарные потери и списывать их;

· идентифицировать товары;

· соблюдать оптимальные условия и сроки хранения и транспортирования, санитарно-эпидемиологические требования к ним.
В результате освоения обязательной части модуля обучающийся должен знать:

· теоретические основы товароведения: 

· основные понятия, цели, задачи, принципы, функции, методы, основополагающие товароведные характеристики и факторы, влияющие на них;

· виды товарных потерь, причины их возникновения и порядок списания;

· классификацию ассортимента, товароведные характеристики продовольственных и непродовольственных товаров однородных групп, оценку их качества, маркировку;

· условия и сроки транспортирования и хранения, санитарно-эпидемиологические требования к ним;
· особенности товароведения продовольственных и непродовольственных товаров.
4.
Рекомендуемое количество часов на освоение программы дисциплины
Всего – 478 часов, в том числе:

максимальной учебной нагрузки обучающегося – 406 часов, включая:

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося – 276 часов;

самостоятельной работы обучающегося – 130 часов;

учебной  практики –72 часа.
5. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной деятельности
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	             406

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего)
	             276

	   в том числе:

	   лабораторные работы
	не предусмотрено

	   практические занятия
	138

	   курсовая работа (проект)
	не предусмотрено

	Самостоятельная работа обучающего
	130

	   в том числе:

	   - самостоятельная работа над курсовой работой (проектом)
	не предусмотрено

	Оформление и выполнение практических работ

Подготовка к тестированию

Подготовка к занятиям
Работа с нормативными документами

Работа с конспектом лекции
Графическое изображение структуры текста
	30
20
20

20
20
20

	Итоговая аттестация в форме комплексного экзамена


6. Содержание дисциплины

Раздел 1.  Теоретические основы товароведения

Тема 1.1 Введение в товароведение

Тема 1.2 Химический состав продтоваров

Тема 1.3 Классификация товаров
Тема 1.4 Ассортимент товаров
Тема 1.5 Свойства товаров
Тема 1.6 Качество товара
Тема 1.7 Стандартизация и сертификация товаров
Тема 1.8 Маркировка и штриховое кодирование товаров
Раздел 2. Товароведение продовольственных и не продовольственных товаров
Тема 2.1 Основы  хранения продовольственных товаров 
Тема 2.2 Зерномучные товары
Тема 2.3  Молочные товары
Тема 2.4 Пищевые жиры
Тема 2.5 Яйца и яичные товары
Тема 2.6 Крахмал продукты, сахар, мед и конди​терские изделия
Тема 2.7 Вкусовые товары

Тема 2.8 Плодоовощные товары

Тема 2.9 Мясо и мясные продукты

Тема 2.10 Рыба и рыбные продукты
Тема 2.11 Текстильные товары
Тема 2.12 Швейные товары
Тема 2.13 Трикотажные товары
Тема 2.14 Обувные товары
Тема 2.15 Посуд хозяйственные товары и товары бытовой химии
Тема 2.16 Строительные и мебельные товары

Тема 2.17 Ювелирные изделия и часы. Галантерейные товары
Тема 2.18 Парфюмерно-косметические товары
Тема 2.19 Культтовары

Тема 2.20 Спортивные, охотничьи и рыболовные товары
Тема 2.21 Электробытовые товары. Цифровая техника

